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Bag in Box — Anleitung

HeiBabfiillung von Fruchtsaftgetrinken
in PE-Beutel 3, 5, 10, 20 Liter

Abfiillen mit 78-80° C

1. Beuteloffnung in Halter einhéngen (oder von Hand
hoher halten.

2. Hahn abnehmen und so ablegen, dass Innenteil nicht
verschmutzt wird.

3. Heilen Saft einlaufen lassen.

4. Mengenmessung, am einfachsten mit Waage. Ach-
tung: Bei vollstdndiger Befiillung passt der Beutel
nicht mehr in den Karton (5-Liter-Beutel enthélt
dann bis zu 7 Liter).

Verschliefen:

5. Luftblasen so gut wie moglich aus Beutel herausdrti-
cken, Hahn aufsetzen und vollstindig eindriicken.
Saft jetzt mind. 1 Jahr haltbar (oftmals sogar bis 2
Jahre).

6. Beutel mit Handschuhen packen und vorsichtig in
zuvor geoffneten Karton rutschen lassen (Hahnseite
auf Deckel6ffnung beachten). Scharfe Kanten ver-
meiden, die hei3e Folie ist empfindlich (Gefahr von
Verbrennungen bei Platzen des Beutels). Heifler Saft
mind. 20 min. {iber 68 Grad halten.

Lagern:
7. In Boxen oder lichtgeschiitzt, Boxen stehend lagern.
Offen max. 2 Beutel iibereinander stapeln.

Entnahme:

8. vom Saft nur liegend, ideal ist Schriglage (Stéinder),
so dass Hahn am tiefsten Punkt ist. Zuerst roten Ab-
reifBverschluff am Hahn entfernen. Daumen auf Hahn
driicken, mit Finger beide seitl. Hebel gleichzeitig
hochziehen. Max. Anstichzeit 3 Monate.

Besondere Hinweise fiir 3-Liter-Beutel und Boxen:
Nach Befiillen Karton drehen, wihrend der Abkiihl-
phase muss der Karton auf den Kopf gestellt werden

(Hahn oben). Im heiflen Zustand ist der Beutel emp-
findlich gegen Druckstellen durch den Hahn. Entnah-
me stehend, Hahn unten.

Viel Erfolg und ein gutes Getrink wiinscht Thnen
Rink GmbH
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Behalter-Pasteur
mit Direktabfiillung

in Bag in Box oder Flaschen

Geréit mit

d Verlangen Sie
3 Funktionen:

Sonderprospekte!

* Lagertank
e Pasteur
o Abfiiller

Leistung:
150 Ltr./Std.

Durchlauferhitzer mit Plattenwiarmetauscher
oder Rohrenwiarmetauscher
Leistung bis 1200 Ltr./Std.

Bag in Box-Erfahrung seit 1998

Ihr kompetenter Partner fiir Beutel,
Karton und Abfiillsysteme

® D-88279 Amtzell
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Bag in Box

= Beutel im Karton

Das praktische Gebinde zur Lagerung von
pasteurisierten Fruchtsiften und Wein.

Designschutzrecht

Luftdichte PE-Beutel mit Zapfhahn
In GroBen von 3, 5, 10, 20 Liter Inhalt
Haltbarkeit verschlossen ca. 1 Jahr
Angezapft mindestens 3 Monate




Rink-Abfiillsysteme

Behilter-Pasteur
mit Direktabfiillung

EF 400 — 1 Waage
Abfiill-Leistung
bis 400 Liter/Std.

Beispiel Flaschen Bag in Box
Abfiilltemperatur 80 Grad C 75-78 Grad C
Flaschenvorwarmung notwendig entfallt

Hygiene-Reinigung
Leerguttausch — Verrechnung
Haltbarkeit — ungeoftnet

Haltbarkeit — angezapft

Platzbedarf

Abfiillung

Transportgewicht fiir 10 Ltr.
Transportgewicht fiir 100 Ltr.

Umweltfreundlichkeit

von Reinigung abhingig + vom Verschluss hohe Sicherheit, entfallt

notwendig, zeitaufwendig entfallt
1-2 Jahre mind. 1 Jahr
2 Tage mind. 3 Monate
kein Luftzutritt, Beutel schrumpft
bei Entnahme

viel geringer

aufwendiger einfacher und schneller
ca. 6 kg + Saft 0,4 kg + Saft
ca. 60 kg + Saft 4,1 kg + Saft

Beutel 1-Weg recyclefihig
Karton (Mehrweg 5-10 mal bei Eigenbedarf)

Reinigung erfordert Energie, Wasser,
Reinigungsmittel + Zeit

Bag in Box
Dosierautomat
bis 1200 Ltr./Std.

...verlangen Sie Sonderprospekte!

Das komplette Sortiment:
3-5-101Itr.

Rink -

Technische Anderungen vorbehalten.

Holzgestell Edelstahl-Gestell

Karton-Stéinder
preiswert + stabil



