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Überzeugende Technik  
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 � Druchlaufpasteur Elektro mit 
Vorerwärmung

Erweiterungsoption

Pasteur  
13,5 kW

Pasteur  
18 kW

Pasteur  
27 kW

Pasteur  
31,5 kW

Std. Leistung 10-78 °C bis 175 ltr. bis 220 ltr. bis 350 ltr. bis 400 ltr.

Erwärmer 400V / 32A 1x 13,5 kW 1x 18kW 2x 13,5kW 1x 13,5kW 
1X 18kW

Erweiterbar auf 27 kW auf 31,5 kW – –
Maße (L/B/H) 80 x 90 x 140 cm

Leergewicht 75 kg 80 kg 85 kg 90 kg

 � Elektroheizung 13,5 / 18 / 27 / 31,5 kW - 400 V

 � Behälter (Edelstahl) 150 ltr. mit  
Wärmeisolierung 

 � Röhrenwärmetauscher Edelstahl

 � Automatische Untertemperatursicherung 

 � Saftpumpe Edelstahl

 � Fahrgestell

Technische Daten

Rink - Pasteurisieranlagen seit über 30 Jahren www.rink-gmbh.de

Durchlaufpasteur Elektro Funktionsprinzip

Das Wasser im Behälter wird durch 
den Erwärmer erhitzt. Der Saft wird 
mittels Pumpe durch den Röhren
wärmetauscher gepumpt. 

Die Automatische Untertemperatur-
sicherung sorgt dafür, dass kein Saft 
unter der eingestellten Temperatur 
zur Abfüllanlage geleitet wird. 

Saft raus Saft rein

Erwärmer

Wasser

Wärmeisolierung

Vorteile

 � Wartungsarm

 � Für trubstoffhaltige  
Medien geeignet

 � Einfache, schnelle  
Reinigung

 � Langlebig durch Einsatz 
von hochwertigen und  
robusten Komponenten


