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Preise inkl. 19% MwSt.

Fachliteratur
BLV-Wochenblatt Sonderheft
„Käseherstellung im ländlichen Haushalt“ mit 25 Rezepten.
51 Seiten, DIN A 4, von Dr. S. Münch, Art.-Nr. 1007 ee 7,70
„Käsen leicht gemacht“, L. Hanreich/E. Zeltner, Praxisbuch mit
vielen Abbildungen und 150 Rezepten für Kuh-, Schaf- und Zie-
genmilch, 174 Seiten                         Art.-Nr. 1008  ee 18,90

Kulturen gefriergetrocknet
Joghurt (3 Beutel) L+ mild Art.-Nr. 1009  ee 8,00
Dickmilch (3 Beutel) Art.-Nr. 1011  ee 9,60
Camembert Dosis 1 für  300 Ltr. Art.-Nr. 1012  ee 4,40
Rotschmiere – Linens Art.-Nr. 1108  ee 8,90
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Preise inkl. 19% MwSt. – gültig ab 1. 4. 2011
Bestellung – Lieferung – Zahlung

Verkaufszeiten/Abholung
Montag – Freitag 9–12 Uhr und 13–17 Uhr, Samstag 9–12 Uhr. Sie kön-
nen sämtliche aufgeführten Katalogartikel in unserer Hausausstellung
unverbindlich besichtigen. Bei Abholung bitten wir um vorherige telefo-
nische Rücksprache.
Für Bestellungen unter 25,– e bitten wir Sie, einen Scheck oder den
Betrag in Briefmarken beizulegen + 3,50 e Versandkosten.
Lieferung von Bestellungen bis EE 750,– erfolgen ab Werk.
Lieferung von Bestellungen über EE 750,– erfolgen frei Haus (Inland).
Zahlung auf Rechnung nach Erhalt der Ware oder gegen Nachnahme.
Beanstandungen müssen uns innerhalb 8 Tagen zur Kenntnis gelangen,
Transportschäden sind unverzüglich dem Transportführer zu melden.
Bankverbindungen
Raiffeisenbank Vorallgäu eG, Kto.-Nr. 12 782 017 (BLZ 650 627 93)
BIC GENODES1AMZ IBAN DE 84 6506 2793 0012 7820 17
Postgiroamt Stuttgart, Kto.-Nr. 157 284-709 (BLZ 600 100 70)
BIC PBNKDEFF IBAN DE 57 6001 0070 0157 2847 09
Technische Änderungen, die dem Fortschritt dienen, sowie Irrtümer
bleiben vorbehalten.
Eigentumsvorbehalt
Die Ware bleibt bis zur Zahlungserfüllung Eigentum der Fa. Helmut Rink.
Erfüllungsort und Gerichtsstand für beide Teile ist Wangen/Allg.
Preisänderungen vorbehalten

Helmut Rink GmbH
Geräte für Milch- und Obstverwertung
Wangener Straße 18, D-88279 Amtzell/Allgäu
Telefon 0 75 20/6145, Telefax 07520/6614
www.rink-gmbh.de, E-Mail: info@rink-gmbh.de

25 Jahre Erfahrung – Ihr Vorteil –
Ständige Hausausstellung
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Hobby-Ausrüstungsset
für Quark-, Joghurt- und Käseherstellung im Haushalt
bestehend aus: Universal-Käsekessel m. Hahn emailliert (Koch-
star), Bruchschneider, Glasthermometer 19 cm, Säurewecker,
Joghurtkultur, 100 ml Labextrakt, 1 Form 18 cm mit Pressdeckel
für alle Käsesorten, 10 Formen Art. 3345, 50 cm Käseabtropfmat-
te, Rührlöffel, inclusive BLV-Heft Käseherstellung
mit Kessel emailliert* Art.-Nr. 1006 ee 205,00
mit Edelstahlkessel Art.-Nr. 1005 ee 260,00
ohne Kessel Art.-Nr. 1004 ee 87,50
* kein Paketversand

Labextrakt Labpulver
1:10 000 flüssig 1:100 000
Nr. 1015 50 ml ee 4,50
Nr. 1016 100 ml ee 6,70 Nr. 1020  50 g ee 17,40
Nr. 1017 250 ml ee 10,50 Nr. 1021  100 g ee 29,90
Nr. 1018 500 ml ee 13,90 Nr. 1022  500 g ee 82,50
Nr. 1019 1000 ml ee 22,90
Nr. 1013 6 Ltr. ee 64,00
Labtabletten
20 Stück (für ca. 50 Ltr. Milch) Art.-Nr. 1023 ee 7,85

Kulturen Visbyvac            
Probath 505 Säurewecker 50 Ltr. Art.-Nr. 1024 ee 23,90

500 Ltr. Art.-Nr. 1025 ee 32,90

Direktbeimpfung der Milch (Direktstarter)
Säurewecker MfZ f. 500 Ltr. Milch  Nr. 1032 ee 9,30
Bergkäsekultur (Alp Dip) 500 Ltr.          Nr. 1033 ee 8,90
Joghurt V1 mix 601 500 Ltr.         Nr. 1034 ee 8,90
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Universal-Käsekessel

27 Liter Inhalt, Edelstahl mit Unterbodenheizung 1800 Watt –
230 V, mit Deckel, Thermostat von 30 – 100 Grad einstellbar,
mit stabilem Ablaufhahn, sehr vielseitig verwendbar:

Pasteurisieren von Milch, Käseherstellung, Joghurt bebrüten,
Sauermilch, Butterkäse schwitzen, Fruchtsäfte pasteurisieren,
Dampfentsaften (Aufsatz erforderlich), Marmelade kochen, usw.

Kessel emailliert mit Ablaufhahn (S. 3)* Art.-Nr. 1035 e121,00
Kessel Edelstahl mit Ablaufhahn Art.-Nr. 1310 e173,00
� Edelstahlbehältereinsatz 22 Liter Inhalt
für Wasserbadheizung/Kühlung
315 mm und 280 mm hoch Art.-Nr. 1036 e 79,00
Deckel für Behältereinsatz Art.-Nr. 10360 e 19,50
� Harfe, Edelstahl Art.-Nr. 1038 e 36,50
� Bruchschneider, 40 cm lang, rostfrei Art.-Nr. 1039 e 22,20
� Rührbesen, 47 cm Gesamtlänge Art.-Nr. 1044 e 14,10
� Rührlöffel Kunststoff Art.-Nr. 1047 e 2,70
� Digitalthermometer Art.-Nr. 10451 e 28,50

* kein Paketversand

�

�

� ��
�
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Frisch- und Weichkäseformen

Art.- Ø Ø Höhe e Käse-
Nr. oben unten mm Stück Gewicht

� 1051 / 3345 87 82 73 2,00 ca. 100 g
� 1052 / 3734 90 70 105 2,20 125 g
� 1053 / 3402 99 92 78 2,40 125 g
� 1054 / 3343 85 57 80 2,20 125 g
� 1055 Herzform 3,20 150 g
� 1056 / 3809 100 90 105 2,90 200 g
� 1057 / 3404 135 108 123 3,30 800 g
	 1058*/ 3658 100 100 100 3,90 200 g

 1060 / P 632 100 100 80 1,30 400 g

Käseformen mit Boden
für alle Käse, einschließlich Hartkäse

Art.- Maße in cm Käse- Art.- Press-
Nr. Ø oben  Höhe e gewicht Nr. deckel

� 1061/F307 7,5  x   9,0 2,30 100 g 1062 1,30
� 1063/F309 9,6  x    9,2 2,80 200 g 1064 1,50

 1065/F310 12,0  x  13,5 3,80 800 g 1066 1,80
� 1067/F601 14,5  x  14,0 4,90 1200 g 1068 2,40
� 1069/F603 16,0  x  15,7 6,15 1800 g 1070 2,80
� 1071/F605 18,0  x  15,2 7,20 2200 g 1072 3,30
� 1073/F606 20,0  x  15,6 8,70 2800 g 1074 3,80
� 1075/F607 22,0  x  16,0 12,80 3500 g 1076 4,60
� 10760/F608 25,5  x  16,0 16,00 5000 g 10761 7,60

�
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Füllbleche zum Befüllen von Einzelformen und Formenblöcken,
– F 6, 2x3 Öffnungen 15 cm Ø 73 x 53 cm
für Käseformen 18–22 cm Art.-Nr. 1099 e 98,70
– F 15, 5x3 Öffnungen 9,5 cm Ø, 73 x 53 cm
für Käseformen 9,6–13 cm Ø Art.-Nr. 1100 e 98,70
– F 24, 6x4 Öffnungen 8,5 cm Ø 73 x 53 cm
(für Käseformen 9–10 cm Ø Art.-Nr. 1101 e 98,70
– F 40, 8x5 Öffnungen 7cm Ø Art.-Nr. 1102 e 98,70
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Käse-Pressformen (für Schnitt- und Hartkäse)

�� Kadova,   450 g mit Deckel Art.-Nr. 1080 43,50 e
Kadova, 1000 g mit Deckel Art.-Nr. 1081 67,90 e

�� Kadova, 1,5–2 kg mit Deckel Art.-Nr. 1082 91,50 e
�� Kastenform 20x13x11 cm Art.-Nr. 1092 4,35 e
�� Zylinder 9,6 Ø - Boden mit Löchern Art.-Nr. 1089 6,20 e
�� Zylinder 5,5 Ø - Boden mit Löchern Art.-Nr. 1090 4,90 e
�� quad. Kastenform 19x19x15 cm h Art.-Nr. 1091 8,70 e
�� Form 28/26 cm x 16 cm hoch Art.-Nr. 1097 18,40 e

Form 37/35 cm x 20 cm hoch Art.-Nr. 1098 23,00 e

�
�

�

�

�

�

�

Füllbleche
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Formenblöcke

Formenblock FB 15 ca. 400g – Art.-Nr. 1104
700x500x15 - 15 Stück - 5x3 · F 310 - 12Øx13,5 h e 104,00
Formenblock FB 24 ca. 200g – Art.-Nr. 1103
700x500x15 - 24 Stück - 6x4 · F 309 - 9,6Øx9,2 h e 178,00
Formenblock FB 24 - Frischkäse – Art.-Nr. 1105
konisch, 95 mm oben, 70 mm unten, Höhe 80 mm e 122,50
Formenblock FB 40 ca. 100g – Art.-Nr. 1106
700x500x15 - 40 Stück - 8x5 · F 307 - 7,5Øx9 h e 205,00
Ablaufblech Alu – Art.-Nr. 1107
720x510 mm, zum Ablaufen und Wenden, 
mit Abtropfmatte e 51,00

Formenblock F40 + Ablaufblech Alu + Füllblech

Formenblock FB24 + Ablaufblech Alu
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1 Salzwaage 0-25 % Art.-Nr. 1046 e 7,40
2 Digitalthermometer Art.-Nr. 10451 e 28,50
3 Holzthermometer Art.-Nr. 10461 e 22,90
4 Hygrometer u. Thermometer Art.-Nr. 1045 e 22,50
5 Glasthermometer, 19 cm Art.-Nr. 1041 e 5,20
6 Glasthermometer, 30 cm Art.-Nr. 1042 e 8,50
7 Thermometer in Plastikgeh. Art.-Nr. 1043 e 9,90
8 Meßzylinder KSST, 100 ml Art.-Nr. 1048 e 4,90
9 Meßbecher KSST, 1 Ltr. Art.-Nr. 1049 e 3,80

10 Meßbecher, 5 Ltr. Art.-Nr. 1050 e 7,60
11 Butterform 250 g Edelstahl Art.-Nr. 1178 e 22,00
12 Eimer mit Deckel, 1 Ltr. Art.-Nr. 11521 e 0,75

Eimer mit Deckel, 5 Ltr. Art.-Nr. 11522 e 1,60

Zubehör

�

�

�


	

� � ��� ��

Käseabtropfmatte
Kunststoff, weiß, zum Wenden und
Ablaufen der Molke, gibt dem Käse
ideale Oberfläche.
Meterware,   50 cm breit Art.-Nr. 1109  mtr. e 6,00 
Meterware, 100 cm breit Art.-Nr. 1110  mtr. e 9,90

Formenblock
zum Wenden bereit
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Käsekessel
Käsekessel, Kupfer, 50 ltr.
einwandig mit Edelstahlmantel,
mit 8 kW Gasbrenner, Edel-
stahlmantel, Kupferkesselein-
satz, Gasbrenner stufenlos
regulierbar, Deckel

Art.-Nr. 11575 e 830,00

Käsekessel, Edelstahl, 71 ltr.
doppelwandig, Kesselgestell mit
Gasbrenner 11 kW, Kesseleinsatz 71
ltr. doppelwandig mit Öl gefüllt, oder
als Wassermantel-Kühlung für druck-
losen Betrieb

Art.-Nr. 11810 e 1150,00

Käsekessel, Kupfer, 142 ltr.
kompl.  mit Rührwerk, Innen-
behälter Kupfer mit Doppel-
mantel, Wasseranschluß zum
Kühlen/Erwärmen, aufgebauter
Vorlaufbehälter mit Schwim-
merventil für Wasserzulauf,
Außenmantel Edelstahl 70 cm
Durchm. automat. Temperatur-
steuerung durch Thermostat in
Verbindung mit stufenlos regu-
lierbarem Flüssiggasbrenner 24
kW mit Gasanschlüssen für 2 x
2 Gasflaschen kompl. mit Rühr-
werk.

Art.-Nr. 11583 e 4350,00



Käsemesser
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1 Doppelgriffmesser, 36 cm lang Art.-Nr. 1125 e 62,90
2 Bruchschneider Art.-Nr. 1039 e 21,00
3 Käsespaten, 20 x 20 cm Art.-Nr. 1124 e 42,30
4 Käsespaten, 10 x 8 cm Art.-Nr. 1127 e 22,40
5 Weichkäsemesser, 15 cm Art.-Nr. 1126 e 12,40
6 Käsebohrer, 7/11 mm Edelstahl Art.-Nr. 1128 e 58,50

Preise inkl. 19% MwSt.

3 5 64

1

2

Horden zur Käselagerung und zum Wenden

770x525x86 mm PE natur Art.-Nr. 1143 e 39,70

Käsetücher (Langflachsgarn)
65 x 65 Art.-Nr. 1113   e 6,00
80 x 80 Art.-Nr. 1114   e 8,90

105 x 105 Art.-Nr. 1115   e 16,70
120 x 120 Art.-Nr. 1116   e 19,90

Käseharfe
8 Drähte, 50 cm Nr. 1132  e 229,00
8 Drähte, 60 cm Nr. 1133  e 235,00

10 Drähte, 70 cm Nr. 1134  e 243,00
Quarktuch, Baumwolle
120 cm breit,
per Meter Nr. 1122  e 6,00
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Zubehör

Sämtliche Kunststoffe sind aus lebensmittelgeeignetem PE natur.

1 Milchsieb 25 cm Ø - 80 � Art.-Nr.   1136   10,50 e
2 Ersatzsieb Art.-Nr.   1137     3,80 e
3 Käsewaschbürste KSST mit Stiel Art.-Nr.   1138   39,50 e
4 Eimerbürste rund Art.-Nr.   1139     8,80 e
5 Molkereibürste Art.-Nr.   1140   13,00 e
6 Tankbürste mit Stil 80 cm Art.-Nr. 11400   30,90 e
7 Schöpfkelle 32 cm breit Art.-Nr.   1141   21,00 e
8 Schöpfer rund, 19 cm 3 ltr. Art.-Nr.   1149     7,70 e
9 Kunststoffeimer, 17 ltr. Art.-Nr.   1147   14,30 e

10 Milchmass 1,0 ltr. Edelstahl Art.-Nr.   1157   64,00 e
11 Bottich 40 ltr. 37 Ø, 45 cm hoch Art.-Nr.   1150   26,50 e
12 Deckel Art.-Nr.   1151   10,50 e

Bottich 75 ltr. 46 Ø, 53 cm hoch Art.-Nr.   1152   38,50 e
Deckel Art.-Nr. 11520   14,30 e
Eimer 7 ltr. Edelstahl Art.-Nr.   1154   45,00 e

13 Eimer 10 ltr. Edelstahl Art.-Nr.   1153   55,00 e
Deckel für 10 ltr. Eimer, Edelstahl Art.-Nr.   1155   22,50 e

14 Horde zum Stapeln, Lagern und Art.-Nr.   1142   25,50 e
Transport von Käse, Kunststoff
PE natur 61x45x9 cm hoch
Schürze weiss, KSST 110x100 cm Art.-Nr.   1162   18,50 e

�

�
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5 Ltr.,   17 Ø, 30 cm H Gew. 1 kg Art.-Nr. 11450 e 23,20
10 Ltr., 22 Ø, 35 cm H Gew. 2 kg Art.-Nr. 11451 e 32,40
20 Ltr., 27 Ø, 49 cm H Gew. 3 kg Art.-Nr. 11452 e 47,80
40 Ltr., 34 Ø, 60 cm H Gew. 2 kg Art.-Nr. 11453 e 79,50

Milchkannen Kunststoff PE

Spülwanne, PE, 100 x 50 cm m. Wandgestell 1160 e 141,00
Spülwanne, PE, 100 x 50 cm m. Tischgestell 1161 e 149,80
Wanne   80 l, 77 x 50 x 32 cm 1203 e 47,00
Salzbadbehälter 400 l, PE-Natur (Abb.) 1158 e 269,00
Salzbadbehälter 650 l, PP-grau 1159 e 203,00

Wannen
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Behälter und Rührflügel aus Edelstahl, mit Handkurbel zum Aus-
waschen und Auskneten, Ablaufbahn für Buttermilch. 220 Volt.
Elba 50 1-19 Ltr. Rahm 34 kg Art.-Nr. 1170 e 2150,00
Elba 80 3-32 Ltr. Rahm 45 kg Art.-Nr. 1171 e 2950,00

Elba 20 1-9   Ltr. Rahm Handb. Art.-Nr. 1168 e 1269,00
Elba 30 1-12 Ltr. Rahm Motor 230 V, 30 kg

Art.-Nr. 1169 e 1925,00

Elba 50 - Edelstahl

Elba 20 + Elba 30 - Edelstahl

Butterform
Edelstahl, 250 g, mit Griff           Art.-Nr. 1178 e 22,00

Buttermaschine
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Butterfertiger mit Knetautomatik
Hervorragende Knettechnik, seit über 20 Jahren bestens
bewährt, komplett Edelstahl. Verlangen Sie Referenzen.

L 20
für Rahmmengen von 5–20 Liter,
220 oder 380 Volt, fahrbar,
50cm Durchmesser, 60cm hoch, Gewicht 55kg
Edelstahlausführung Art.-Nr. 1173 e 3475,—
L 100
für Rahmmengen von 20– 100 Liter, fahrbar auf
3 Rollen, Motor 380Volt, Durchmesser 77cm,
Höhe 95 cm, Gewicht 135 kg
Edelstahlausführung Art.-Nr. 1175 e 8550,—

14
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Zur Entrahmung kuhwarmer Milch, Rahmmenge 10-12 %
Magermilch 88-90 %.

Elecrem 125 Handbetrieb
Milchbehälter 10 ltr., Leistung 125 l/Std., 
Gewicht 6,5 kg, Höhe 49 cm
Kunststoff-Ausläufe (Abb.) Art.-Nr. 1186 e 2025,––
Metall-Ausläufe Art.-Nr. 1187 e 2245,––

Elecrem 125 mit Motor 230 V, Leistung 125 l/Std.
Gewicht 5 kg, Höhe 51 cm
Kunststoff-Ausläufe Art.-Nr. 1182 e 957,––
Metall-Ausläufe (Abb.) Art.-Nr. 1183 e 1170,––

Milchzentrifugen „Elecrem“

Elecrem 125 Handbetrieb Elecrem 125 Metall

Milch- und 
Molkepumpe
Kreiselpumpe, Edelstahl, 
selbstansaugend, bis 90 Grad C,
unempfindlich gegen Trockenlauf,
Vor- und Rücklauf, 
mit 25 mm Schlauchanschluss,
230 V (400 V auf Wunsch)

ALM 25 – 1,5 bar 40 ltr./min Art.-Nr. 1390 345,00 e
ALM 30 – 4 bar 90 ltr./min Art.-Nr. 1392 412,00 e
Traggestell Edelstahl Art.-Nr. 1168 12,40 e
Pumpenwagen Art.-Nr. 1165 24,50 e
Spiralschlauch 25 mm 
für Lebensmittel pro Meter Art.-Nr. 1396 4,30 e
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Elecrem 315 Elecrem 500

Elecrem 315 – 230 V
Leistung 315 l/Std. mit Tisch und 3 Füßen
Milchbehälter 22 ltr., Gewicht 13 kg, Höhe 91 cm

Art.-Nr. 1185 e 2090,––

Elecrem 500 – 230 V
Leistung 500 l/Std., 50 Liter Milchbehälter
Gewicht 24 kg, 110 cm hoch Art.-Nr. 1184 e 4995,––

Milchzentrifuge Elecrem 500 – 230 V
Leistung 500 l/Std., 140 Liter Milchbehälter
Gewicht 24 kg Art.-Nr. 11840 e 5789,––

Milchzentrifugen „Elecrem“

Elecrem-Werksvertretung Deutschland
Ersatzteilservice · Reparaturen

Kundendienst

Rink  D-88279 Amtzell
Tel. 0 75 20/6145
Fax 0 75 20/6614
www.rink-gmbh.deinfo@rink-gmbh.de
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